CITTA DI CASTELVETRANO

Libero Consorzio Comunale di Trapani

6049

DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA COMUNALE

n. 172 del 26/08/2024

OGGETTO: Presa d'atto D. A. n. 16/GAB del 14/02/2024 dell'Assessorato della Regione

Siciliana dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea

Approvazione Progetto denominato: '"Pane e Olio in frantoio - I* sagra del Pane

Nero di Castelvetrano”.

L'anno duemilaventiquattro il giorno ventisei del mese di agosto alle ore 14:00 in Castelvetrano e nella Sala

delle adunanze, si ¢ riunita, la Giunta Comunale convocata nelle forme di legge e/o di regolamento (Reg.

delibera di G.C. n.169 del 24/08/2022)

Presiede I'adunanza 1’ Avv. Giovanni Lentini nella sua qualita di Sindaco e sono rispettivamente presenti e

assenti i seguenti sigg.:

Presente Presente. Assente
In Sede In audio/ video
Collegamento
Lentini Giovanni Sindaco X
Palermo Mariano Assessore X
Barresi Antonino Assessore X
Ventimiglia Rosalia Assessore X

Con la partecipazione del Segretario Comunale Dott.ssa Cinzia Gambino

I1 Sindaco/Presidente, accertato con 1’ausilio del Segretario Comunale, il numero legale dei componenti della

Giunta presenti, dichiara aperta la seduta e invita a deliberare sull'oggetto sopraindicato.

LA GIUNTA COMUNALE

Premesso che sulla proposta di deliberazione relativa all'oggetto sono stati acquisiti i pareri di

rito riportati di seguito :

- il responsabile del servizio interessato, per quanto concerne la regolarita tecnica;
-il responsabile di Ragioneria, per quanto concerne la regolarita contabile e la

copertura finanziaria;

ai sensi degli artt. 53 e 55 della legge n. 142/90, recepita con L. R. n. 48/91, modificata con

L. R. n. 30/2000 hanno espresso parere FAVOREVOLE.




LA GIUNTA COMUNALE

Premesso che il D. A. n. 16/GAB del 14/02/2024 dell'Assessorato della Regione Siciliana
dell' Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea ha dettato le modalita operative
per la presentazione di idee e proposte per la realizzazione di iniziative nel campo della
valorizzazione e promozione dei prodotti agricoli identitari della Sicilia, con il fine di valorizzare la
qualita dei prodotti siciliani in ambito regionale, nazionale ed internazionale;

Considerato che 1'Amministrazione Comunale di Castelvetrano, ha tra le sue priorita quella di
favorire iniziative che contribuiscono allo sviluppo turistico/culturale e alla valorizzazione del
territorio, quale la realizzazione di una manifestazione denominata " Pane e Olio in frantoio - la
sagra del Pane Nero di Castelvetrano” con l'obiettivo di valorizzare e promuovere i prodotti tipici
agroalimentari ed enogastronomici del territorio, valorizzando identita, storia e cultura siciliana;

Ritenuto che, coerentemente con le linee strategiche volute dall'Amministrazione Comunale, ¢
stata attivata una procedura di selezione pubblica con preliminare acquisizione di manifestazione di
interesse tramite avviso pubblico esplorativo, al fine di selezionare progetti in linea con l'intento
dell'Amministrazione, nell'ambito di iniziative rivolte alla promozione e valorizzazione dei prodotti
agricoli, enogastronomici ed agroalimentari, tutti i processi e le attivita collegate al territorio che
investono il patrimonio agricolo materiale e immateriale per finalita di valorizzazione, di
conoscenza, memoria, incremento del mercato dei prodotti agricoli e incremento delle presenze nei
luoghi della tradizione agricola e dell'identita storica e culturale della Sicilia;

Che, per quanto sopra ¢ stato pubblicato apposito avviso per la presentazione di manifestazione di
interesse per la realizzazione di una iniziativa denominata *“ Pane e olio in frantoio — 1" sagra del
pane nero di Castelvetrano” con scadenza al 31 luglio 2024, ripubblicato con successiva scadenza il
05.08.2024 alle ore 12:00;

Considerato che alla data succitata ¢ pervenuta una sola proposta progettuale da parte
dell’ Associazione “Freedom”, con sede in Palermo, nella via E. Notarbartolo n. 23, acquisita al
protocollo dell'Ente al n. 46213 del 02-08-2024;

Vista la nota prot. n. 47070 del 07.08.2024, a firma dell'Assessore Dott.ssa Rosalia Ventimiglia ,
inviata alla Responsabile di questa Direzione Dott.ssa Maria Morici, che approva il progetto
succitato ritenendolo consono agli obiettivi e agli scopi richiamati dall’avviso pubblico esplorativo
e alle finalita delil D.A. n.16/Gab del 14.02.2024 dell’Assessorato della Regione Siciliana
dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea;

Ritenuto, per quanto sopra, di prendere atto della citata direttiva, di approvare il progetto in
questione All. A) e di autorizzare il Sindaco ad inoltrare richiesta di finanziamento al citato
Assessorato Regionale;

Visto il parere reso, ai sensi dell’art. 49 del D.lgs. n. 267 del 18.08.2000, cosi come modificato
dall’art. 3, comma 2, lett. ’b”, del D.L. 10.10.2012, n. 174, per quanto concerne la responsabilita
tecnica e in ordine alla regolarita ed alla correttezza dell’azione amministrativa dal Responsabile
della III Direzione;

A voti unanimi, espressi nei modi di legge;



DELIBERA

Per i motivi espressi in premessa, che qui di seguito si intendono integralmente trascritti:

1)

2)

3)

4)

5)

Prendere atto del D. A. n. 16/GAB del 14/02/2024 dell'Assessorato della Regione Siciliana
dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea con cui € stato approvato
il relativo allegato A) che detta le modalita operative per la presentazione di idee e proposte
per la realizzazione di iniziative nel campo della valorizzazione e promozione dei prodotti
agricoli identitari della Sicilia, con il fine di valorizzare la qualita dei prodotti siciliani in
ambito regionale, nazionale ed internazionale;

Approvare il progetto All. A), denominato “Pane e olio in frantoio — 1" sagra del pane nero
di Castelvetrano”, finalizzato alla promozione e valorizzazione dei prodotti agricoli,
enogastronomici ed agroalimentari del territorio, valorizzando identita, storia e cultura
siciliana;

Dare mandato al Sindaco di trasmettere all'Assessorato della Regione Siciliana
dell' Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea, secondo quanto disposto
dal D. A. n. 16/Gab del 14.02.2024, I’unita proposta progettuale, pervenuta da parte
dall'Associazione Freedom, denominata " Pane e Olio in frantoio - 1" sagra del Pane Nero di
Castelvetrano”;

Attestare la regolarita e la correttezza dell'azione amministrativa ai sensi dell'art. 3 del D.L.
1742012;

Dichiarare detta deliberazione immediatamente esecutiva ai sensi dell’art. 12 comma 2° della
L.R.44/91, al fine di inviare l'istanza di finanziamento al competente Assessorato Regionale.



Il presente verbale, dopo la lettura si sottoscrive

IL SINDACO
F.to Giovanni Lentini

L’ASSESSORE ANZIANO IL SEGRETARIO COMUNALE

F.to Mariano Palermo F.to Cinzia Gambino

DICHIARATA IMMEDIATAMENTE ESECUTIVA CERTIFICATO DI PUBBLICAZIONE

aisensi dell’art. 12 comma2° della L. R. 44/91 11 sottoscritto Segretario certifica, su conforme attestazione del

messo comunale, che la presente deliberazione ¢ stata
pubblicata all’ Albo Pretorio
dal al

Castelvetrano, 1i 26/08/2024

Castelvetrano, li

IL SEGRETARIO COMUNALE

F.to Cinzia Gambino IL SEGRETARIO COMUNALE

CERTIFICATO DI ESECUTIVITA

Si certifica che la presente deliberazione ¢ divenuta esecutiva il dopo il 10° giorno dalla
relativa pubblicazione

IL SEGRETARIO COMUNALE
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CITTA DI CASTELVETRANO
LIBERO CONSORZIO COMUNALE DI TRAPANI

III DIREZIONE
ORGANIZZATIVA

PUBBLICA ISTRUZIONE, CULTURA,
BIBLIOTECA E POLITICHE GIOVANILI -
PROMOZIONE TURISTICA, GESTIONE E

VALORIZZAZIONE DEI BENI CULTURALI E
GESTIONE SPORT E POLITICHE GIOVANILI,
SERVIZI CIMITERIALI

PROPOSTA DI DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA COMUNALE

OGGETTO: Presa d'atto D. A. n. 16/GAB del
14/02/2024 dell'Assessorato della Regione Siciliana
dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca
Mediterranea - Approvazione Progetto denominato:
"Pane e Olio in frantoio - I" sagra del Pane Nero di
Castelvetrano”.

Esaminata ed approvata dalla Giunta Comunale
il 26/08/2024

con deliberazione n. 172

Dichiarata immediatamente esecutiva ai sensi
dell'art.12 co. 2° della L.R. 44/91:

a

a sl

Li 19/08/2024

IL RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO

Area dei Funzionari
Dott.ssa Maria Morici

F.to Maria Morici

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO INTERESSATO

Per quanto concerne la regolarita tecnica e la
correttezza dellazione amministrative esprime
parere: Favorevole

Data 19/08/2024 IL RESPONSABILE
Dott.ssa Maria Morici
F.to Maria Morici

IL RESPONSABILE DI RAGIONERIA
Per quanto concerne la regolarita contabile esprime
parere: favorevole

Data 22/08/2024 IL RESPONSABILE
F.to Andrea Antonino di Como
IMPUTAZIONE DELLA SPESA

SOMMA DA IMPEGNARE CON LA PRESENTE
PROPOSTA €.

AL CAP. IPRN.

Data,

IL RESPONSABILE



11 Responsabile della I1I Direzione

Ai sensi dell’art. 6/bis della L. 241/90, dell’art. 5 della L.R.10/91,del regolamento comunale di
organizzazione e delle norme per la prevenzione della corruzione e dell’illegalita, propone ’adozione
della seguente deliberazione di cui si attesta la regolarita e la correttezza del procedimento svolto per
i profili di propria competenza, attestando contestualmente la insussistenza di ipotesi di conflitto di
interessi;

Premesso che il D. A. n. 16/GAB del 14/02/2024 dell'Assessorato della Regione Siciliana
dell' Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea ha dettato le modalita operative
per la presentazione di idee e proposte per la realizzazione di iniziative nel campo della
valorizzazione e promozione dei prodotti agricoli identitari della Sicilia, con il fine di valorizzare la
qualita dei prodotti siciliani in ambito regionale, nazionale ed internazionale;

Considerato che I'Amministrazione Comunale di Castelvetrano, ha tra le sue priorita quella di
favorire iniziative che contribuiscono allo sviluppo turistico/culturale e alla valorizzazione del
territorio, quale la realizzazione di una manifestazione denominata " Pane e Olio in frantoio - la
sagra del Pane Nero di Castelvetrano” con l'obiettivo di valorizzare e promuovere i prodotti tipici
agroalimentari ed enogastronomici del territorio, valorizzando identita, storia e cultura siciliana;

Ritenuto che, coerentemente con le linee strategiche volute dall'Amministrazione Comunale, ¢
stata attivata una procedura di selezione pubblica con preliminare acquisizione di manifestazione di
interesse tramite avviso pubblico esplorativo, al fine di selezionare progetti in linea con l'intento
dell'Amministrazione, nell'ambito di iniziative rivolte alla promozione e valorizzazione dei prodotti
agricoli, enogastronomici ed agroalimentari, tutti i processi e le attivita collegate al territorio che
investono il patrimonio agricolo materiale e immateriale per finalita di valorizzazione, di
conoscenza, memoria, incremento del mercato dei prodotti agricoli e incremento delle presenze nei
luoghi della tradizione agricola e dell'identita storica e culturale della Sicilia;

Che, per quanto sopra ¢ stato pubblicato apposito avviso per la presentazione di manifestazione di
interesse per la realizzazione di una iniziativa denominata *“ Pane e olio in frantoio — 1" sagra del
pane nero di Castelvetrano” con scadenza al 31 luglio 2024, ripubblicato con successiva scadenza il
05.08.2024 alle ore 12:00;

Considerato che alla data succitata ¢ pervenuta una sola proposta progettuale da parte
dell’ Associazione “Freedom”, con sede in Palermo, nella via E. Notarbartolo n. 23, acquisita al
protocollo dell'Ente al n. 46213 del 02-08-2024;

Vista la nota prot. n. 47070 del 07.08.2024, a firma dell'Assessore Dott.ssa Rosalia Ventimiglia ,
inviata alla Responsabile di questa Direzione Dott.ssa Maria Morici, che approva il progetto
succitato ritenendolo consono agli obiettivi e agli scopi richiamati dall’avviso pubblico esplorativo
e alle finalita delil D.A. n.16/Gab del 14.02.2024 dell’Assessorato della Regione Siciliana
dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea;

Ritenuto, per quanto sopra, di prendere atto della citata direttiva, di approvare il progetto in
questione All. A) e di autorizzare il Sindaco ad inoltrare richiesta di finanziamento al citato
Assessorato Regionale;

Visto il parere reso, ai sensi dell’art. 49 del D.lgs. n. 267 del 18.08.2000, cosi come modificato
dall’art. 3, comma 2, lett. ”b”, del D.L. 10.10.2012, n. 174, per quanto concerne la responsabilita
tecnica e in ordine alla regolarita ed alla correttezza dell’azione amministrativa dal Responsabile
della III Direzione;



PROPONE

Alla Giunta Municipale

Per i motivi espressi in premessa, che qui di seguito si intendono integralmente trascritti

1)

2)

3)

4)

S)

Prendere atto del D. A. n. 16/GAB del 14/02/2024 dell'Assessorato della Regione Siciliana
dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea con cui ¢ stato approvato il
relativo allegato A) che detta le modalita operative per la presentazione di idee e proposte per
la realizzazione di iniziative nel campo della valorizzazione e promozione dei prodotti agricoli
identitari della Sicilia, con il fine di valorizzare la qualita dei prodotti siciliani in ambito
regionale, nazionale ed internazionale;

Approvare il progetto All. A), denominato “Pane e olio in frantoio — 1” sagra del pane nero di
Castelvetrano”, finalizzato alla promozione e valorizzazione dei prodotti agricoli,
enogastronomici ed agroalimentari del territorio, valorizzando identita, storia e cultura
siciliana;

Dare mandato al Sindaco di trasmettere all'Assessorato della Regione Siciliana
dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea, secondo quanto disposto
dalD. A. n. 16/Gab del 14.02.2024, I'unita proposta progettuale, pervenuta da parte
dall'Associazione Freedom, denominata " Pane e Olio in frantoio - 1* sagra del Pane Nero di
Castelvetrano™;

Attestare la regolarita e la correttezza dell'azione amministrativa ai sensi dell'art. 3 del D.L.
1742012;

Dichiarare detta deliberazione immediatamente esecutiva ai sensi dell’art. 12 comma 2° della
L.R.44/91, al fine di inviare l'istanza di finanziamento al competente Assessorato Regionale.



I1 Responsabile della III Direzione

(Dott.ssa Maria Morici)

F.to Maria Morici



Citta di Castelvetrano

Libero Consorzio Comunale di Trapani

Al Dipartimento regionale dell’Agricoltura

dipartimento.agricoltura@certmail.regione.sicilia.it

e, p.c. All'Assessorato regionale dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della pesca Mediterranea
assessorato.risorse.agricole.alimentari@certmail.regione.sicilia.it

Oggetto: Richiesta di contributo per la realizzazione di iniziative di valorizzazione di prodotti agricoli,
agroalimentari e silvicolturali identitari della Sicilia

Il sottoscritto Giovanni Lentini, nato a omissis, domiciliato in omissis, nella qualita di legale
rappresentante del Comune di Castelvetrano tel.0924/909285 , indirizzo di posta elettronica (pec)
protocollo@pec.comune.castelvetrano.tp.it, mail sindaco@comune.castelvetrano.tp.it, C.F.
81001210814,

CHIEDE
il contributo pubblico di euro 10.000 (dieci mila euro) per la realizzazione dell’iniziativa promozionale
denominata: Pane e olio in frantoio — 1/ sagra del pane nero di Castelvetrano, da svolgersi in data 6
ottobre 2024 presso il centro storico di Castelvetrano

DICHIARA

Ai sensi dell'art.47 del D.P.R.445 del 28 dicembre 2000 e consapevole delle sanzioni penali nel caso
didichiarazioni non veritiere e falsita negli atti richiamate dall'art.76 del D.P.R.445/2000:

di impegnarsi a fornire adeguata e analitica documentazione contabile delle spese che saranno
sostenute per la realizzazione dell’iniziativa promozionale;

che i dati e le informazioni riportate nella relazione tecnica economica sono veritieri. Allega alla
presente istanza la documentazione seguente:

e progetto dettagliato dell’iniziativa con adeguata relazione illustrativa, con espressa
indicazione delle date di svolgimento degli eventi;

e piano economico dettagliato della spesa occorrente per la realizzazione dell’iniziativa con
indicazione dei costi unitari e dei costi totali dei beni e/o servizi da acquisire, con evidenza
dell’eventuale richiesta di contributi inoltrata ad altre amministrazioni e/o enti pubblici;

e fotocopia di un documento di riconoscimento in corso di validita del legale rappresentante
del soggetto proponente;

¢ dichiarazione di adesione agli impegni legati al riconoscimento della Sicilia quale “Regione
europea della gastronomia”;

Castelvetrano, i
Il Sindaco
Avv. Giovanni Lentini
F.to Giovanni Lentini
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Citta di Castelvetrano

Libero Consorzio Comunale di Trapani

Allegato 2

DICHIARAZIONE DI ADESIONE AGLI IMPEGNI LEGATI AL RICONOSCIMENTO DELLASICILIA QUALE
“REGIONE EUROPEA DELLA GASTRONOMIA 2025”

Il sottoscritto Giovanni Lentini, nato a omissis, domiciliato in omissis, nella qualita di legale
rappresentante del Comune di Castelvetrano tel.0924/909285 , indirizzo di posta elettronica (pec)
protocollo@pec.comune.castelvetrano.tp.it, mail sindaco@comune.castelvetrano.tp.it, C.F.
81001210814,

in relazione alla richiesta di contributo per la realizzazione dell'iniziativa di valorizzazione e
promozione dei prodotti agricoli, agroalimentari e silvicolturali identitari della Sicilia, denominata:
Pane e olio in frantoio — 1* sagra del pane nero di Castelvetrano, con la presente s'impegna a
implementare l'iniziativa in linea con gli obiettivi raccomandati da IGCAT connessi al riconoscimento
della Sicilia quale “Regione europea della gastronomia 2025” e, in particolare:

a stimolare la partecipazione attiva delle scuole di ogni ordine e grado, della cittadinanza, delle realta
sociali, culturali ed economiche del territorio, nell'ottica della diffusione della consapevolezza e della
valorizzazione della sostenibilita, qualita e autenticita dei prodotti agricoli, agroalimentari,
silvicolturali e delle specialita gastronomiche della Sicilia;

a dedicare attenzione alla salvaguardia e valorizzazione della biodiversita di varieta vegetali e animali
locali e agli aspetti legati alla sostenibilita ambientale delle produzioni;

a prevedere nell'ambito di eventuali show cooking e degustazioni I'esclusione o comunque la
massima limitazione dell'impiego di materie plastiche, prediligendo altri materiali riutilizzabili e/o
compostabili e/o comunque riciclabili, nonché ad adottare ogni utile accorgimento per ridurre lo
spreco alimentare;

a favorire la messa in rete degli obiettivi di valorizzazione delle produzioni agricole, agroalimentari e
silvicolturali con quelle di promozione dell'identita culturale, delle tradizioni del lavoro e
dell'attrattivita turistica; ad assicurare l'accessibilita rendendo disponibili le informazioni relative ai
prodotti e specialita oggetto dell'iniziativa anche in lingua inglese;

a coordinare, secondo le eventuali indicazioni fornite dall’Assessorato regionale dell’agricoltura,
dello sviluppo rurale e della pesca mediterranea, anche attraverso i suoi Dipartimenti, la
comunicazione e la promozione dell'evento, garantendo altresi la presenza in evidenza sul materiale
promo-pubblicitario del marchio identificativo della Sicilia — Regione europea della gastronomia
2025.

Castelvetrano |i
Il Sindaco
Avv. Giovanni Lentini
F.to Giovanni Lentini



PROGETTO

“Pane e Olio in Frantonio”
17 sagra del Pane nero di Castelvetrano

Premessa

Nell'agro di Castelvetrano le coltivazioni prevalenti sono quelle dell'olivo, della vite, degli agrumi e
del frumento duro. Interessante e anche la coltivazione di ortaggi dentro e fuori serra
prevalentemente per consumo locale.

La citta fa parte del circuito delle Citta dell'olio e la varieta di olivo quasi esclusivamente coltivata e la
Nocellara del Belice che in queste zone si € originata e trova I'habitat ideale di coltivazione. Da questa
oliva, a duplice attitudine, si ricava un olio a DOP "Valle del Belice" che recentemente ha ricevuto la
Denominazione di origine protetta (DOP) "Valle del Belice", olio pluripremiato in vari concorsi
nazionali ed internazionali (Ercole Olivario, Montiferru, Orciolo D'Oro, Festambiente, Sol D'Oro,
Leone D'Oro, e ben accetto e conosciuto in tutto il mondo, con caratteristiche di fruttato medi-
intenso e sentori di pomodoro verde, carciofo ed oliva verde talvolta di mandorla verde, e gusto
erbaceo con note speziate. Dalla Nocellara si ricavano anche olive da mensa, croccanti e gustose,
conciate con vari metodi: in salamoia al naturale , "Sivigliano", "Castelvetrano" e prossimamente in
nero "Californiano", che vengono commercializzate in tutta Italia ed esportate in tanti paesi del
mondo. Nel 1998 ha ricevuto anche le denominazione DOP per |'oliva da mensa, e ad oggi e I'unico
prodotto in Europa ad avere contemporaneamente due denominazioni DOP.

| vitigni che si coltivano vanno dal Catarratto bianco per vino da taglio, a uve bianche e rosse per vini
pregiati (Chardonnay, Nero d'Avola, Syrah, Cabernet Sauvignon).

Col frumento duro, ed in particolare con la varieta tumminia si produce il Pane nero di Castelvetrano,
conosciuto in tutta Italia e con la caratteristica di avere crosta nerastra, mollica scura e sapore
intenso. Molto di questo pane viene ancora impastato a mano e lo si pud trovare in alcuni panifici
"casalinghi".

La pesca & praticata nella borgata costiera di Marinella di Selinunte, con piccoli pescherecci a servizio
delle attivita turistiche. Tutti i giorni, intorno alle ore 8, si svolge il locale mercato del pesce.
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Il Pane nero di Castelvetrano

Il pane nero di Castelvetrano (pani nivuru in siciliano) € un pane di antica tradizione prodotto
a Castelvetrano, in provincia di Trapani.

Il tipico pane viene prodotto anche nelle zone limitrofe della provincia.

Produzione

Viene realizzato mischiando due semole: quella di grano biondo siciliano e quella ricavata da
una varieta di grano duro locale raro, la tumminia, entrambe integrali e macinate in mulini a pietra
naturale.

La tumminia & un grano particolarmente duro e a ciclo breve (trimestrale), seminato a marzo,
caratterizzato da cariossidi scure e cristalline. Il nome viene fatto risalire al greco trimenaios (grano a
ciclo trimestrale seminato a marzo), anche definito grano marzuolo o marzuddu. Il colore scuro della
tumminia e responsabile della colorazione del pane nero.

Dal 2008 & in corso il processo per ottenere il riconoscimento di presidio DOP (Denominazione di
origine protetta).

Lavorazione

La farina viene impastata con acqua, sale di Trapani e lievito naturale (detto lu criscenti). Dopo una
lunga lievitazione dell'impasto, i pani vengono cotti a 300 °C in forni di pietra alimentati con le fronde
di ulivo tagliate nella potatura. Quando il fuoco ha portato il forno a temperatura, si toglie la brace e
si ripulisce accuratamente il forno con una scopa di palma nana prima di infornare il pane, che cuoce
lentamente, senza fuoco diretto.

Il pane

Questo pane & prodotto con una farina di grano duro locale particolare chiamata "tumminia"
macinata in mole di pietra; ci0 rende unico e caratterizza il profumo ditostato con note
di mandorla e malto.

Il prodotto & compatto, atto ad una lunga conservazione. Si presenta a forma di pagnotta (vastedda)
o a "zampa di bue" (cuddura), del peso tradizionalmente di 1 kg e con un diametro di 20—30 cm e uno
spessore di 810 cm. La crosta, coperta di semi di sesamo, € dura e di colore scuro (caffe). L'interno
e di colore giallo grano, con mollica morbida dal sapore dolce.

E tutelato come presidio di Slow Food. Questa unica e particolarissima produzione ha rischiato in
passato |'estinzione, finché i panificatori locali si sono riuniti in consorzio rivitalizzando anche la
produzione della farina dei mulini locali che usano ancora le macine di pietra.[4
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Obiettivo del Progetto

Scopo della manifestazione offrire ai consumatori italiani ed esteri la possibilita di sperimentare ed
essere accompagnati dentro questa antica a preziosa cultura siciliana, dandole la centralita ed il ruolo
vitale e strategico che essa ha. Non piu e solo materia prima di trasformati industriali, ma elemento
base di una alimentazione sana.

Obbiettivo & quello di dare corso ad una narrazione della Sicilia, perché senza il racconto del territorio
la produzione agricola e marina non assume il valore che le spetta, utilizzando le materie prime, le
farine i frutti della terra e relative lavorazioni come base del tessuto narrativo. Dando corso ad
censimento identitario che dia voce a questa importante e strategica produzione attraverso chi
produce e trasforma i frutti che la Terra ci dona ma anche dando voce a scienziati e ricercatori che li
studiano.

“Pane e Olio in Frantoio”

Il festival si svolgera in un'unica giornata e vedra coinvolti agricoltori, e pescatori del Luogo che
presenteranno il frutto del presente raccolto Ma anche le varie lavorazioni connesse alla materia
prima disponibile nel periodo.

Il festival sara I'occasione per conoscere e ricoprire le antiche tradizioni agricole / marine ma anche
e soprattutto per creare contatti stabili tra produttori e consumatori. In questa veste sara prevista
una vera a propria area mercato nella quale i visitatori dell’esposizione potranno anche acquistare i
prodotti direttamente dai produttori.

Dane(@0lio!
in frantoio
¢ Fungo Cardoncello

n collborazione con
Istituto Professionale di Stafoper ¥, ¥\ sV @Y
i Senviz Aberghiei del Ristorezone &‘ ‘

L’evento e diviso pertanto in tre sezioni parallele.
e Un’area mercatale.

Saranno esposti produzioni attinenti alla cultura e produzione del posto come il pane nero e I'olio di
oliva

| produttori potranno presentare i prodotti e mostrare le loro lavorazioni. Per ciascun prodotto
presentato sara previsto un narratore/produttore che raccontera la storia del prodotto e la tecnica



di preparazione. Oltre alle materie prime che saranno abbondantemente presentate, sara data una
equilibrata rappresentazione dell’intero territorio regionale e sara garantita la presenza di produttori
ed agricoltori del posto

¢ Una parte espositiva.

Per ciascun prodotto base sara realizzata una scheda illustrativa sia per foto e testi, che diventeranno
un itinerario espositivo con pannelli esplicativi. | video con interviste, immagini della mietitura,
raccolta e trasformazione saranno proiettate a ciclo continuo nel corso dell’evento su un apposito
monitor led.

Le foto faranno parte dell’allestimento di una mostra esplicativa composta da pannelli dedicati ai
prodotti ed ai produttori siciliani.

L'area espositiva sara costruita usando le balle di paglia, simbolo del territorio e della produzione
agricola del territorio stesso e degli sfondi inerenti alle materie esposte

Gli espositori saranno agricoltori produttori di grano e quindi panificatori, ma anche produttori di
I'olio di oliva

¢ Una parte narrativa.

L’esposizione sara arricchita dalla presenza di un video che racconta e da informazioni sulle
produzioni.

L’evento sara realizzato la prima domenica di ottobre, con un’area espositiva allestita lungo il Corso
Vittorio Emanuele

Gli espositori, produttori del pane nero di Castelvetrano e dell’olio di oliva, avranno a disposizione
dei gazebi 4x3, all'interno dei quali, oltre a promuovere i propri prodotti, offriranno la degustazione
degli stessi a tutti i visitatori.

Al termine della fiera gastronomica, intorno alle ore 21.30 del giorno stabilito, realizzeremo nella
Piazza principale del Comune, uno spettacolo di cabaret a cura del trio de “ | Respinti”.



Piano Economico

. . N s Costo
Attivita Dettaglio Attivita Quantita o Spesa
unitario
Gazebo per esposizione Gazebo per area esterna
P P destinati alla creazione di 10 200 2000
esterna. . . .
un villaggio agricolo.
Realizzazione layout
grafico del logo dell'evento
Piano di Comunicazione © de.IIa prggettamo'ne a corpo 1200 1200
grafica dei pannelli
esplicativi + realizzazione
video
Hostess Hostess Accoglienzae |, 100 1000
presentazione prodotti
Acquisto dei prodotti da
Acquisto prodotti per offrire in degust.azione. nel A corpo Olioe 5500
degustazione corso della manifestazione pane nero
e per le preparazioni.
Spettacolo | respinti Serata cabaret 2500
Services audio/luci 800,00
Totale Costi 10.000




