CURRICULUM VITAE
Dott. Francesco La Croce

AGRONOMO

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo

Email
Nazionalita
Data di nascita
Partita IVA
Codice Fiscale
Tel.

ESPERIENZA LAVORATIVA IN ITALIA

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Rapporto da libero Professionista

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

La Croce Francesco

1993

Progetto T.E.R.R.A. del SUD
Statistica in Agricoltura
Rilevatore

Dal 1994 al 1999

Soc. Cooperativa L'Olivo - Partanna

Lavorazione e Trasformazione prodotti agroalimentari
Rapporto da libero Professionista

Assistenza tecnica e responsabile della produzione olive da
tavola ed olio extravergine di oliva

1995

Ass. Culturale “Cultori della Nocellara del Belice” -
Associazione Culturale agricoltura

Lavorazione e Trasformazione prodotti agroalimentari

Docente di “Tecniche di degustazione” e Coordinatore del
Corso per degustatori di oli vergini di oliva svolto a
Castelvetrano con il Patrocinio del MIPAAF.

1996

Centro Studi Lilybaeum - Marsala

Centro Studi - Agricoltura

Rapporto da libero Professionista

Docente di “Tecniche di frigoconservazione dei prodotti
ortofrutticoli” nel corso di formazione cofinanziato dal Fondo
Sociale Europeo per Esperto in tecniche di frigoconservazione
dei prodotti ortofrutticoli

Curriculum Vitae di Dott. Francesco La Croce Pagina 1



Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore dilavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

1996

E.F.A.L. Provinciale Trapani — Via Rossini — Castelvetrano
Ente di formazione professionale

Rapporto da libero Professionista

Docente di: “Ambiente: definizione e caratteristiche”,
“Meteorologia”, “Indagine ed analisi del territorio”,
“Elaborazione di un progetto di salvaguardia ambientale” nel
corso di formazione cofinanziato dal Fondo Sociale Europeo
per Esperto e dalla Regione Sicilia, per “Addetto alla gestione
delle risorse naturali”

1997

Comune di Sciacca

Ente Locale

Rapporto da libero Professionista

Direttore del corso per degustatori di olio di oliva vergine ed
extravergine di oliva organizzato dal Comune di Sciacca con il
patrocinio del MIPAAF.

1997/2024

I.S.M.E.A. Istituto di Servizi per il mercato agricolo
Ente Pubblico Economico

Rapporto da libero Professionista

Rilevatore dei prezzi di mercato degli oli di oliva nella
provincie di Trapani, Agrigento, Palermo, Ragusa.

1998

IRIPA SICILIA

Ente di formazione professionale

Rapporto da libero Professionista

Docente del corso di per “Capo Azienda” indetto e finanziato
dalla Regione Siciliana Assessorato Regionale Agricoltura e
Foreste

1998

A.N.F.E. (Associazione Nazionale Famiglie di Emigrati)
Ente di formazione professionale

Rapporto da libero Professionista

Docente del modulo “Industria Olearia” nel Corso di Alta
formazione, ex L.R. 15 maggio 1991 nr. 27, per “Tecnico di
laboratorio per il controllo della qualita dell’olio di oliva”

1999

Consorzio di Tutela Nocellara del Belice

Consorzio di tutela D.O.P. Nocellara del Belice

Rapporto da libero Professionista

Presidente del comitato tecnico del Consorzio di tutela D.O.P.
Nocellara del Belice Olive da Tavola.
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Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Dal 1999 al 2008

Universita degli Studi di Perugia.

Universita degli Studi di Perugia

Rapporto da libero Professionista

Tecnico con funzione di rilevatore nell’ambito del Progetto per
la realizzazione e sperimentazione di una rete multi regionale
per le previsioni di raccolta della produzione olivicola — P.O.M.
A 3.1 — Misura 2. Innovazione tecnologiche e trasferimento
dei risultati di ricerca.

Dal 1999 al 2003

Camera di Commercio industria artigianato e agricoltura. Trapani
Camera di Commercio, industria, artigianato e agricoltura.
Rapporto da libero Professionista

Componente della commissione di degustazione di olio
extravergine di oliva

Dal 2004 al 2007

Centro Olive s.r.l. — Castelvetrano

Azienda di trasformazione e lavorazione delle olive da tavola
Rapporto da libero Professionista

Responsabile della trasformazione e il confezionamento di
olive da tavola

Dal 2004 al 2007

Gruppo Curaba s.r.l. — Castelvetrano

Azienda di trasformazione e lavorazione delle olive da tavola
Rapporto da libero Professionista

Responsabile della trasformazione e il confezionamento di
olive da tavola

Dal 2005 al 2009

Azienda Agricola Tenuta Modione — Castelvetrano
Produzione agricola primaria olio extravergine di oliva
Rapporto da libero Professionista

Tecnico Agronomo responsabile della produzione, e
confezionamento di olio extra vergine di Oliva D.O.P.

Dal 2005 al 2009

A.P.R.0.S. Soc. Coop. - Palermo

Associazione di produttori olivicoli

Rapporto da libero Professionista

Tecnico Agronomo di campo Azione A/2 Operazioni collettive
di mantenimento degli oliveti ad alto valore ambientale.
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Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Dal 2006 al 2007

Immobiliare Mediterranea . Roma

Societa Immobiliare

Rapporto da libero Professionista

Consulente tecnico per la realizzazione di uno stabilimento
attrezzato per il confezionamento di olive da tavola e olio
extravergine di oliva.

Dal 2005 al 2009

Curaba Olive da mensa s.r.l.

Lavorazione e trasformazione di olive da tavola.

Rapporto da libero Professionista

Responsabile della trasformazione e il confezionamento di
olive da tavola

Dal 2008 al 2009

Asaro s.r.l. — Partanna (TP)

Lavorazione e trasformazione di olive da tavola.

Rapporto da libero Professionista

Responsabile della trasformazione e il confezionamento di
olive da tavola

Dal 2008 al 2012

Gruppo 6 GDO

Grande distribuzione organizzata Food

Rapporto da libero Professionista

Responsabile della trasformazione e il confezionamento di
olive da tavola

Dal 2008

Regione Sicilia “Assessorato Regione Agricoltura e Foreste
Ente Pubblico

Rapporto da libero Professionista

Incarico per la stesura di un Manuale tecnico/pratico sulla
trasformazione delle olive da tavola

Dal 2008

Manfredi Barbera & figli S.p.A.

Produzione e commercializzazione Olio extravergine di oliva
Rapporto da libero Professionista

Consulenza tecnica

Dal 2012 al 2024

Accademia Nazionale dell’olio e delle olive —Spoleto (PG)
Ente Pubblico

Conferimento di’incarico di accademico corrispondente
Attivita di ricerca, collaborazione scientifica e promozione del
settore olivicolo.
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Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

2012

Societa Agricola Carbona s.r.l. — Castelvetrano (TP)

Azienda agricola olivicola e Agriturismo

Rapporto da libero Professionista

Consulenza tecnico agronomica sulla conduzione dell’oliveto.

Dal 2012 ad oggi

Geolive Belice s.r.l.

Industria agroalimentare.

Impiegato

Responsabile della qualita, trasformazione e confezionamento
di olive da tavola

Dal 2015 ad oggi

Terra degli Ulivi Soc. Coop. — Castelvetrano (TP)
Societa Cooperativa Agricola

Rapporto da libero Professionista

Tecnico di campo e coordinatore attivita.

2023

Fondazione Sicani Istituto Tecnico Superiore per I'agricoltura.
Fondazione

Rapporto da libero Professionista

Docente Tecnico superiore responsabile delle produzioni e
delle trasformazioni agrarie, agro-alimentari e agro-industriali
— Filiera Olivicola.

ESPERIENZA LAVORATIVA ALL’ESTERO

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Data

Nome del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Tipo di impiego

Principali mansioni

Dal 2003 al 2020

International Olive Concil (Madrid)

Ente Internazionale

Rapporto da libero Professionista

Componente nella qualita di Esperto del Gruppo di lavoro per
la revisione della “Norma commerciale applicabile alle olive da
tavola”

Dal 2006 al 2010

Habib Betinjaneh Est. — Damascus - Sirya

Produzione prodotti alimentari — Divisione olive da tavola
Rapporto da libero Professionista

Responsabile della trasformazione e il confezionamento di
olive da tavola.

Dal 2012

O.F.M. S. L. Maquinaria alimentaria — Dos Hermanos (Sevilla)
Industria di tecnologie per la lavorazione delle olive da tavola
Rapporto da libero Professionista

Consulenza tecnica
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Data 2012

Nome del datore di lavoro E.N.P.I. Italia — Tunisia

Tipo di azienda o settore Progetto trans frontaliero settore agroalimentare.

Tipo di impiego Rapporto da libero Professionista

Principali mansioni Esperto tecnico nell’ambito del progetto “Qualimed” n. 007

E.N.P.I. Italia — Tunisia

PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE

- Coautore della Pubblicazione scientifica con Universita degli Studi di Messina — Dip. Di Chimica
organica e biologica — Ricerca sui meccanismi microbiologici e chimico fisici coinvolti nella
fermentazione delle olive da mensa. Ricerca pubblicata su “Olivo & Olio” di settembre 2001;

- Coautore della Pubblicazione scientifica “Use of selected autocthonous lactic acid bacteria for
Spanish Style table olive fermentation” pubblicata su “Food Microbiology” 30 (2012) 8/16.

- Accademia dei Georgofili — Quaderni 2011 IV Sezioni Centro Ovest e Sud Ovest. Relazione
“Standard qualitativi, aspetti commerciali e mercato dell’oliva da mensa Nocellara del Belice
pubblicata “L’olivicoltura da mensa in Sardegna e in Sicilia”.

- Coautore della Pubblicazione scientifica “Monitoraggio del ceppo starter Lactus bacillus pentosus
OM 13 nella fermentazione delle olive da tavola (CV Nocellara del Belice) con lavorazione alla
sivigliana” . Pubblicata si Industrie Alimentari anno 53 n. 548- luglio/agosto 2014.

- Coautore della pubblicazione scientifica “An innovative method to produce green table olives
based on pied de cuve tecnology”. Pubblicata su Food Microbiology 50 (2015) 126/140 aviable on
line 5 aprile 2015.

- Coautore della pubblicazione scientifica “Effect of the mechanical harvest of drupes on the quality
characteristics of green fermented table olives”. Pubblicata su Wiley Online Library il 20 luglio
2015.

- Coautore della pubblicazione scientifica “Evaluation of different conditions to enhance the
performances of Lactobacillus pentosus OM13 during industrial production of Spanish-style table
olives”. Pubblicata su Food Microbiology 61 (2017) 150 e 158.

- Coautore della pubblicazione scientifica “Use of Different Nutrients to Improve the Fermentation
Performances of Lactiplantibacillus pentosus OM13 during the Production of Sevillian Style Green

Table Olives”. Pubblicata su Microorganisms 2023, 11, 825.

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Date (da —a) 14 LUGLIO 1992

Nome e tipo di istituto Universita degli Studi di Palermo
o formazione

Qualifica conseguita Laurea in Scienze Agrarie

Date (da—a) 1993

Nome e tipo di istituto Universita degli Studi di Palermo

o formazione
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Qualifica conseguita
Date (da —a)

Nome e tipo di istituto
Qualifica conseguita

Date (da—a)
Nome e tipo di istituto
Qualifica conseguita

Date (da—a)
Nome e tipo di istituto

Qualifica conseguita

Date (da—a)
Nome e tipo di istituto
Qualifica conseguita

Date (da—a)
Nome e tipo di istituto
Qualifica conseguita

Abilitazione all’esercizio della Libera Professione di Agronomo
1993

Corso sulla Degustazione degli oli Vergini di oliva
Specializzazione in degustazione di oli vergini di oliva ai sensi del Reg.
CEE 2568/91

1995
Istituto Sperimentale per I'Elaiotecnica di Pescara
Corso di perfezionamento sui sistemi di concia delle olive da tavola

1995

Hellenic Republic — Ministry Agricolture - Gen. Direction Of Plant
Production - Athens

International Corse on Table Olive Processing 28 decembre 1995 —
Delphi - Greece.

8 - 9 febbraio 2016

Rina Accademy — Scuola di formazione

Auditor sistemi di gestione: Metodologia di Audit in conformita alle
Norme UNI EN I1SO 19011:2012 - ISO/IEC 17021:2015

23 - 25 febbraio 2016

Rina Accademy — Scuola di formazione

Lead Auditor Sistemi di gestione qualita in conformita alle Norme ISO
9001:2015 - ISO/IEC 17021:2015

ULTERIORI INFORMAZIONI
- Assegnatario di una Borsa di Studio bandita dall’Associazione “Cultori della Nocellara del Belice”
per una ricerca scientifica sui sistemi di concia delle olive da tavola .

CAPACITA’ ECOMPETENZE PERSONALI
PRIMA LINGUA Italiano

ALTRE LINGUE Inglese buono

Capacita di lettura Buona
Capacita di scrittura Buona
Capacita di espressione orale Buona

CAPACITA’ E COMPETENZE RELAZIONALI

Espletamento in posizioni di responsabilita, di incarichi lavorativi nei quali il lavoro di equipe &
indispensabile per il raggiungimento degli obbiettivi prefissati. Ottime capacita relazionali e facilita
di approccio nei rapporti interpersonali. Tali capacita e competenze sono state acquisite negli anni
durante lo svolgimento delle attivita lavorative intrattenendo rapporti diretti con imprenditori e
loro collaboratori.
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CAPACITA’ E COMPETENZE ORGANIZZATIVE

Ottime capacita di organizzazione, gestione e coordinamento. Ottime capacita nel gestire ed
amministrare progetti e attivita di produzione, lavorazione e trasformazione di prodotti agricoli,
con particolare riferimento alle olive da tavola. Tali capacita sono state espresse in varie
esperienze professionali. Ottimi risultati ottenuti nel coordinamento e nella gestione di gruppi gia
formati che da formare.

CAPACITA’ E COMPETENZE TECNICHE
Buona conoscenza dei principali applicativi standard (microsoft word, excel, acces e di internet).

Il sottoscritto e a conoscenza che, ai sensi dell’art. 26 della legge 15/68, le dichiarazioni mendaci, la falsita negli atti e
'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e delle leggi speciali. Inoltre, il sottoscritto autorizza al
trattamento dei dati personali, ai sensi dell’art. 13 del Decreto Legislativo 30 giugno 2003 n. 196 recante il “Codice in
materia di protezione dei dati personali”

Castelvetrano 04 settembre 2023
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